Liebe Gaste,

schon, dass Sie sich fUr unser Haus interessieren.

W In dieser schweren Zeit begleiten wir Sie, von der

Planung bis zur Durchfthrung, als Ihr verlasslicher
Ansprechpartner fUr eine reibungslose Trauerfeier.
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Gerade in solchen Momenten ist das personliche
Wort sehr wichtig — wir nehmen uns fur Sie Zeit!

Es gibt eine Zeit der 7;%/0,
eine Zeit der 577/@

eine Zeit des goém%og,
eine Zeit der W

und eine Zeit der denffar en

\

INn der
Alte

Wahlen Sie Inre Pauschale aus unseren Angeboten
oder stellen Sie aus einzelnen Komponenten Ihre
eigene zusammen, dazu Ubersenden wir lhnen
gerne |hr individuelles Angebot zu.

shmelz

FUr eine ausfUhrliche Absprache empfehlen wir
Ihnen, einen Termin mit uns zu vereinbaren, etwas

Zeit mitzubringen und sichbei einem personlichen
Gesprach beraten zu lassen. Wir wirden uns freu-

en, gemeinsam mit Ihnen lhre ganz persénlichen
VWUnsche realisieren zu durfen.

Herzliche Gruke

Heidelberg

Bad Digkheim
AB50

B37
/ Kaiserslautern 83 ‘

Neustadt / Wstr.

Germersheim
Landau

ases 28 ¢ Alte Schmelz 1, D-67098 Bad Dirkheim
. - e +49(0) 6322 85 83

¥ bankett@die-alte-schmelz.de

ol Bad Diirkheim

ﬂ /alteschmelz /alteschmelz

D
@)
C
©
!
-
©
N
D
2
©
-
I_

Stand: 12/2024



Auf dem Tisch eingesetzt:

Kuchenauswahl

ein halbes belegtes Brotchen
Salami | roher & gekochter Schinken | Aufschnitt-

i

wurst | Schnittkése | Kréuterfrischkése

‘! grof3e Flaschen Wasser (classic & medium)
und Kannenkaffee werden auf den Tischen
eingesetzt und regelmdaiig aufgefullt. Andere
Getranke konnen jeder Zeit bestellt werden.

HINZUBUCHBARE LEISTUNGEN

* Saisonales Blumen-Arrangement
mit Tafelkerze
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Auf dem Tisch eingesetzt:

Kuchenauswahl

2 halbe belegte Brotchen
Salami | roher & gekochter Schinken | Aufschnitt-

¢

wurst | Schnittkése | Krauterfrischkdse

‘! grof3e Flaschen Wasser (classic & medium)
und Kannenkaffee werden auf den Tischen
eingesetzt und regelmal3ig aufgefullt. Andere
Getranke konnen jeder Zeit bestellt werden..

Alternativer Brotchenbelag

¢ Rducherlachs-Scheiben

* Forellenfilet & Sahnemeerrettich
+ Blut- & Leberwurst

¢ Schwartenmagen-Scheiben

+ Roastbeef-Scheiben

+ Vegetarischer GemuUseaufstrich
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Auf dem Tisch eingesetzt:
22
W Kartoffelsuppe mit Sahnehaube (Beispiel)

CroUtons frisches Bauernbrot (wird serviert)

Kuchenauswah!

ein halbes belegtes Brotchen
Salami | roher & gekochter Schinken | Aufschnitt-

¢

wurst | Schnittkése | Krauterfrischkése

‘! grof3e Flaschen Wasser (classic & medium)
und Kannenkaffee werden auf den Tischen
eingesetzt und regelmaf3ig aufgefullt. Andere
Getranke konnen jeder Zeit bestellt werden.

Folgende Suppen kénnen in den Arrangements

getauscht werden

+ Gemuse-Eintopf

+ Tomatencremesuppe mit Sahnehaube
+ Gulaschsuppe

+ Klare Rinderbrihe
MoarkklsBchen | Perlgraupen | Kréuterfiddle | Maultaschen

+ Karotten-Ingwersuppe zzz

¢ Suppen der Saison

* Pauschale pro Person | Wir rechnen mit einer Verweildauer von ca. 2,5 Std. | Alle Gerichte sind individuell dnderbar und saisonabhdngig. | AuBerhalb der reguléren Offnungszeiten nach Absprache.
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Wird serviert:

Q Paniertes Schnitzel , Wiener Art® (Beispiel)

hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat

Auf dem Tisch eingesetzt:

== Kuchenauswahl

‘! grof3e Flaschen Wasser (classic & medium)
und Kannenkaffee werden auf den Tischen

eingesetzt und regelmai3ig aufgefullt. Andere
Getrdnke konnen jeder Zeit bestellt werden.

Bei Trauerfeiern um die Mittagszeit bietet sich auch

eine Hauptspeise innerhalb einer Pauschaule an

+ Pikantes Gulasch

Schwein & Rind | Krauter-Karotten Bandnudeln

+ Saftiger Schweinekammbraten

Zwiebelsofe | Kartoffelsalat

* GemuUsebratlinge

Tomaten-Sugo | provenzalisches Grillgemuse

+ Pfalzer Teller®
Bratwurst | Saumagen | Leberknodel | Apfel-

Weinsauerkraut | Bauernbrot

¢ ZUricher Geschnetzeltes
Marktgemuise | Bandnudeln




