
Aperitif 
2024er Riesling-Jahrgangssekt brut 
Weingut Bärenhof | Bad Dürkheim Ungstein   € 6, - 
 

Zitronen-Minz Spritz 
Zitronen-Minz-Sirup | Soda | Zitrone | Rieslingsekt auf Eis  € 7,50 
 

Granatapfel Spritz  
Granatapfelkerne| Grenadine | Soda | Rieslingsekt auf Eis € 7,50  
 

Virgin Granatapfel Spritz (alkoholfrei) 
Eingelegte Granatapfelkerne | Soda | auf Eis  € 5,00 
 

Aperol Spritz 
Aperol | Soda | Rieslingsekt auf Eis  € 7,50  

Vorspeisen & Suppen 
Beilagensalat 
Blatt-, & Rohkostsalate | weißes Balsamico-Dressing 

geröstete Kerne | Croûtons   € 7,00 
 

Pfälzer Feldsalat 
Himbeerdressing | Speck | Croutons  € 9,50 
 

Kürbiscreme-Süppchen 
Sahnehaube | karamellisierte Kürbiskerne | Kernöl  € 7,50 
 

Schmelzer Hochzeitssuppe 
Rinderkraftbrühe | Markklößchen | Perlgraupen 

Kräuterflädle | Maultaschen   € 7,50 
 

Kartoffel-Maronensuppe 
Sahnehaube | Croutons  € 8,50 
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Flammkuchen „Mediterraner Art“ 
Crème fraîche | Schafskäse | Peperoni   € 12,00 
 

Flammkuchen „Elsässer Art“ 
Crème fraîche | Speck | Zwiebeln  € 12,00 
 

Schnitzel vom deutschen Schweinerücken  

„Wiener Art“ mit Pommes frites  € 16,50 

 auf Wunsch mit Waldpilzen in Rahm € 5,50 

 

Karamellisierter Ziegenkäse 
Eingelegte Pfälzer Feigen | gebrannte Walnüsse 

Feldsalat | Himbeerdressing | Bauernkrustenbrot  € 19,50 
 

Gebackene Käseknöpfle-Taler 
Waldpilze in Rahm | Schmelzzwiebel 

confierte Cocktailtomaten  € 19,50 
 

Gebratene Leberknödeltaler 
Hausgemachte Leberknödel | Schmelzzwiebeln 

Rahm-Sauerkraut | Bratkartoffeln  € 19,50 
 

Mariniertes „Winzersteak“ 
Zwiebeln | Speck | Kräuterbutter | Aroma-Drillinge  € 21,50 
 

Schwarzwälder Cordon Bleu    
Original Schwarzwälder Schinken | Emmentaler Käse  

Aroma-Drillinge  € 22,50  
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Gegrilltes Lachsfilet 
Zitronengrasschaum | Confierte Cocktailtomate 

Cremiges Kartoffel-Linsenragout  € 27,50 
 

Argentinisches Rumpsteak (240g. Rohgewicht) 
Bratenjus | Pfannenzwiebeln | krosser Speck  

Wurzelgemüse | Bratkartoffeln   € 29,90 
 

Hirschkalbskeule 
Preiselbeer-Jus | Bratapfelkompott 

Rotkohl | hausgemachte Kartoffelknödel  € 29,50 

 
 

Dessert 
Lieblings-Duo 
Doppelter Espresso | Bourbon-Vanilleeis | Eiswaffel € 6, - 
 

Creme Brûlée 
Cassis-Sorbet  € 8,90 
 

Gewürz-Panna Cotta 
Zimtpflaume | Spekulatius-Crumble | Glühweinkaramell € 9,50 
 

Gemischtes Eis (3 Kugeln) 
Bourbon-Vanille | Schokolade | Erdbeereis | Stracciatella  

Eiswaffel  € 6, - 

 auf Wunsch mit Sahne € 1,30 

 

 



Gänsezeit an der Alten Schmelz 
Im Ofen geschmorte Gänsebrust 
an Apfel-Rotkohl | hausgemachten Kartoffelknödeln 

glasierten Maronen  € 34,50 
 

Im Ofen geschmorte Gänsekeule 
an Apfel-Rotkohl | hausgemachten Kartoffelknödeln 

glasierten Maronen  € 37,50 
 

„Familien-Gans“ (auf Vorbestellung) 

Ab 4 Personen servieren wir eine ganze Gans, komplett ausgelöst und auf 

einer großen Platte angerichtet, zusammen mit Maronengemüse, Apfelrotkohl 

und hausgemachten Kartoffelknödeln   pro Person € 42,50 

 

inklusive einer Flasche Schwarzriesling vom  

Weingut Bärenhof – Bad Dürkheim-Ungstein  pro Person € 45, - 

für 4 Personen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Direkt hier im Restaurant oder im Internet von zu Hause aus bestellen! 
Freunden & Bekannten in der Ferne eine Freude machen: Wir versenden 

unsere fertig gegarten Gänse deutschlandweit! 


